
FISH CURRY | 
COCHIN, KERALA €27
Curry de poisson à la noix coco
Fish curry, coconut, curry leaf

LAMB KORMA | 
HYDERABAD, TELANGANA €25
Agneau désossé, cardamome,
menthe, curry au yaourt
Boneless lamb, cardamom, mint, 
yoghurt curry 

BUTTER CHICKEN/PANEER | 
DELHI, NEW DELHI €27
Poulet/paneer  jaune mijoté dans un 
curry de tomate aux noix de 
cajou et fenugrec 
Corn fed chicken tikka/paneer, 
rich tomato, cashew and fenugreek curry

CHICKEN BIRYANI | 
LUCKNOW, 
UTTAR PRADESH €28
Poulet jaune, riz basmati au safran, 
poivre et cardamome à l’étoufflée 
Corn fed chicken cooked with Basmati 
rice, pepper, cardamom & saffron

GUNPOWDER PRAWNS | 
PONDICHERRY, TAMIL NADU €25
Crevettes, ail confit, beurre, épices podi 
Prawns, podi masala, garlic butter

SAAG PALAK | 
JALANDAR, PUNJAB €22
Épinards à la crème, choix de 
paneer ou légumes rôtis.
Creamed spinach, choice of 
paneer or roasted vegetables

THALI €25/29
Choix de proteine 
(Paneer ou Poulet ou Agneau), 
pomme de terre au cumin, 
lentilles noires, riz, 
papad, pickle 
Choice of protein 
( Paneer or Chicken or Lamb), 
cumin potatoes, dal makhani, 
rice, papad, pickle

 

CUMIN ROAST 
VEGETABLES | NASHIK, 
MAHARASHTRA €6
Légumes rôtis, cumin, épinards
Roasted root vegetables,cumin, spinach

ALOO JEERA | DALHOUSIE, 
HIMACHAL PRADESH €5
Pomme de terre, cumin,curcuma
Potatoes, cumin, turmeric

KHAKRA, PAPAD, CHUTNEY | 
AHMEDABAD, GUJARAT €5
Mangue, achaar mélangé, chutneyde tamarin 
Mango, mix achaar, tamarind chutney

DAL MAKAHANI | 
AMRITSAR, PUNJAB €7.5
Lentilles noires, tomates, beurre, crème
Black lentil, tomatoes, butter, cream

LASOONI PALAK | JAMMU, 
JAMMU & KASHMIR    €5
Épinards à la crème, ail
Creamed spinach, garlic

BOONDI RAITA| BUNDI, 
RAJASTHAN €4
Yaourt, sphères de farine de pois 
chiche, cumin grillé 
Yogurt, gram flour spheres, toasted cumin

RICE €4.5
Riz Basmati à la vapeur  
Steamed Basmati rice

ALOO TIKKI | BENARAS, 
UTTAR PRADESH €9
Galette de pommes de terre croustillante, 
chutney de tamarin, 
sauce au yaourt, chaat masala maison
Crispy potato cake, tamarind chutney, 
yoghurt sauce home made chaat masal

KALIMPONG ‘MOMO’ |
KALIMPONG, WEST BENGAL €10
Poulet, bouillon de poulet,sauce 
soja ,sauce pimenté 
Chicken,  broth, soy, chili sauce

CHICKEN TIKKA | DELHI,
NEW DELHI €12
Poulet jaune mariné au yaourt et 
à la menthe puis rôti au tandoor
Tandoor cooked boneless corn fed chicken, 
mint yoghurt

CAULIFLOWER 65 | 
MADRAS, TAMIL NADU €9
Popcorn de chou-fleur frit, feuilles 
de curry 
Deep fried cauliflower popcorn, 
curry leaves

CRISPY SALAD | BANGALORE, 
KARNATAKA €7
Salade croquante, concombre, 
tomates cerises, sauce au sésame
Crunchy salad, cucumber, cherry 
tomatoes, sesame sauce

DAHI PURI | MUMBAI,
 MAHARASHTRA   €7
Coquilles de riz soufflées, pomme 
de terre, tamarin, coriandre, yaourt
Crisp rice puff, tangy potatoes, tamarind, 
coriander chutney, yoghurt

GARNITURES - SIDES

KARAK CHAI €6
Thé au lait épicé, safran, cardamome
Spiced milk tea, saffron, cardamom

SÉLECTION DES THÉS 
TEA SELECTION  €5

ESPRESSO €3
DOUBLE ESPRESSO €4
AMERICANO €4
CAPPUCCINO €5
LATTE €5

BOISSONS CHAUDES - HOT BEVERAGES

COCKTAILS

EAUX - WATERS

Eau filtrée, plate ou gazeuse €2
Charcoal filtered waters (still/sparkling)

JOSEF LES ZYTHOLOGUES €7
Pilsner - Blonde

EMIL LES ZYTHOLOGUES €7
Weisse - Blanche
Wheat Beer

GEORGE LES ZYTHOLOGUES  €7
Ambré
Amber

CARLSBERG LAGER €6

BIÈRES - BEERS 33CL

ROSE DARJEELING ICED TEA  €5.50
Darjeeling première récolte, pétales de rosé 

Darjeeling first flush, rose petals

LASSI €5.50
Choix de sucré, nature ou mangue

Choice of sweet, plain or mango

MINT LEMONADE €5.50
Cumin grillé, menthe écrasée, jus de citron frais

Toasted cumin, crushed mint, fresh lemon juice

MASALA CHAAS €5.50
Gingembre, cumin, babeurre

Ginger, cumin, buttermilk  

SOFT DRINKS €4.50
Coke, Coke diet, Sprite, Orangina, 
Orange Juice, Apple Juice

SANS ALCOOL - SOFT DRINKS 33CL

VINS AU VERRE - WINES BY THE GLASS 12CL

VIN BLANC - DOMAINE DES VAUX MARQUIS,  
BOURGOGNE, COTE D’AUXERRE BLANC VIEILLES 
VIGNES, CHARDONNAY €8
Bel équilibre, minéral
White wine, beautiful balance, mineral

VIN ROSÉ - DOMAINE FREDAVELLE ROSÉ,  
COTEAUX AIX EN PROVENCE 2022 BIO €8
Léger, fruit intense, belle structure
Rosé wine, light, intense fruit, beautiful structure

VIN ROUGE  - DOMAINE DE PELLEHAUT,  
HARMONIE DE GASCOGNE, 2022 €8
Equilibé et fruité 
Red wine, balanced and fruity

VIN ROUGE - DOMAINE LE PRIEURÉ DES  
PAPES “CUVÉE MILLIÈRE” 2021 €8
Corsé, légèrement boisé, cerise noire 
Red wine, full bodied, light oak ageing,  
black cherry fruit

MASALA ROAD €12
Gin, cardamome, gingembre (ginger), cannelle(cinnamon),

 piment vert (green chili), noisette (hazelnuts)

CURRY BLOSSOM €12
Rhum(rum), amande (almond), tonic de sureau 

(elderflower tonic), feuille de curry (curry leaves)

JEERA MARGARITA €12
Tequila, citron vert(lime), menthe(mint) et cumin 

MANGO SUNSET €12
Vodka, mangue (mango), Campari, fruit de  
la passion (passion fruit), vanille (vanilla)

Get ready to celebrate the magnificent tapestry of 
India’s diverse cultural mosaic as we invite you on 
a captivating journey through India’s borders and 

flavors.

Prepare for an extraordinary experience as your 
taste buds awaken to a symphony of flavors, 

transporting you straight to the beating heart of 
India.

Préparez-vous à célébrer la diversité culturelle de 
l’Inde alors que nous vous invitons à un voyage 

captivant à travers toutes ses saveurs.

Préparez-vous à une expérience hors du commun 
qui éveillera vos papilles à une symphonie gustative 
qui vous transportera directement au cœur battant 

de l’Inde.

* Nous tenons à votre disposition la liste des allergènes éventuels contenus dans nos plats.  *We can provide you with a list of any allergens contained in our dishes.

The Crossing ainsi que ses fournisseurs s’engagent et garantissent l’origine française de toutes leurs viandes.
The Crossing and its suppliers are committed to guaranteeing the French origin of all their meats. All meat is Halal.  Vegetarian  Vegan

Prix TTC, service compris
VAT and service included
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Servi avec..  Riz + Eau filtré + Café / 
Thé  |  Service with.. Rice + Filtered 

water + Coffee / Tea

FORMULE CROSSING 

Entrée / Plat ou Plat /Dessert   €34
Starters/Main or Main/Dessert 

Entrée / Plat / Dessert                       €39
Starters / Main / Dessert

PLATS - MAINS

DESSERTS

Au fromage - Cheese  €6.5

Nature ou au beurre €4.5
Plain or Butter  

Ail et ciboulette €6.5 
Confit garlic & chive  

Truffe et fromage de chèvre €8.5 
Goat’s cheese & truffle    

NAAN

ENTRÉE - STARTER

MALAI KESAR SUNDAE | 
GULMARG, JAMMU & KASHMIR          €7.5
Glace moelleuse,sirop de rose,crème 
caramalisée, safran 
Milk soft serve, rose, basil seeds, 
malai, saffron

GULAB JAMUN BRIOCHE PUDDING | 
KOLKATA, WEST BENGAL €8.5
Dumpling au lait caramélisé et 
pudding brioche, crème de safran
Caramelised milk dumpling & brioche 
pudding, saffron cream

 PISTACHIO SOFT SERVE | 
 PALI, RAJASTHAN €7.5
 Glace à la pistache, pâte de pistache 
 et pistaches caramalisées - salées 
 et sucrées
 Milk soft serve, pistachio paste,
 caramelised sweet and salted 
 pistachio nuts

 MANGO SERRADURA | 
 PANJIM, GOA €7.5
 Mangue, spéculoos, fromage frais 
 Mango, speculoos, cream cheese


