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THE

WINE GATE

FROM YOUR GLASS TO YOUR HOME

Bar a vins Caviste
& restaurant
Plus de 100 vins et
champagnes &
déguster au verre

Boutique en ligne

Achetez vos vins
préférés & prix préférés et faites

caviste et ramenez vous livrer chez
les chez vous vous

Achetez vos vins

PETIT DEJEUNER - BREAKFAST

Classique -
Croissant ou pain au chocolat, café ou thé et jus d’orange frais

Viennoiserie
Croissant ou Pain au Chocolat

CEufs Bénédicte, sabayon en espuma -

Saumon fumé -
Cecina de Ledn -

CEufs brouillés, toasts de brioche -
. Saumon fumé -
A la truffe de saison -

Champagne Brunch
Croissant ou Pain au Chocolat -

Créme brilée aux agrumes -
CEufs brouillés & la truffe ou au saumon fumé -

Coupe de Champagne Charles Heidsieck Brut -
Supplément Caviar Baeri Astara® (5g) -

MENU THE WINE GATE - 39€

Plat au choix -

Croque-Monsieur a la truffe -
Rigatoni aux morilles -
Grande salade César -

+ 1 café gourmand -

+ 1 verre de vin ou 1 soft -

A choisir parmi -
Rouge / Pomerol - Seuil de Mazeyres 2019
Rouge / Toscane - Ornellaia le Volte Dell'Ornellaia 2020
Blanc / Bordeaux - Clos des Lunes - Lune d’Argent 2023
Blanc / Luberon - Chéteau La Verrerie 2023
Rosé - Provence - Chéteau d’Esclans - Whispering Angel 2024
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MENU ACCORDS METS & VINS - 125€
FOOD & WINE PAIRING MENU

Entrée - Starter
Gambas réties & guacamole au yuzu maison

Blanc / - Bordeaux - Pessac-Lléognan - Domaine de Chevalier 2016

Foie Gras de canard mi-cuit -
Blanc / - Bordeaux - Sauternes - Chéteau de Fargues 1998

Coeur de saumon fumé fagon gravlax -
Blanc / - Bourgogne - Mersault - Santenots Ter cru 2018 - Jacques Prieur

Plat - Main course
Risotto & la truffe -
Rouge / Red - Bordeaux - Saint-Emilion - Le Carillon d’Angelus 2012

Burger d’effiloché de boeuf -
Rouge / Red - Chéteau de Beaucastel - Chéteauneuf-du-Pape 2017

Rigatoni aux morilles et créme de parmesan

Blanc / - Bourgogne - Puligny-Montrachet Ter Cru - Hameau de Blagny
2016

Dessert - Sweets
Pavlova aux fruits exotiques -
Champagne - Taittinger - Demi-Sec

Créme brilée aux agrumes
Champagne - Billecart-Salmon - Blanc de Blancs

Déme cheesecake & la mangue -
Champagne - Billecart-Salmon - Brut Rosé

A PARTAGER - TO SHARE

Huitres Fines de Claire n°2 - 3p 6p 12p

Servis avec des condiments - 15 26 48

Gambas réties & guacamole au yuzu Petite assiette / 22
Grande assiette / 39

Ceeur de saumon fumé facon gravlax 24

Créme d’Isigny & la ciboulette & blinis -

Foie gras de canard mi-cuit - 25

Confit d’oignons maison, toasts de brioche

Cecina de Leén IGP “Premium” Petite assiette/ 14

Grande assiette/ 25

Fruits de capres & pickles de chou-fleur

Petit camembert réti - 18

Thym, miel toutes fleurs, éclats de noix

Fromages affinés - 19

Beaufort, Rocamadour, Gouda & la truffe, confiture de cerise
noire & noix

CAVIAR ASTARA®

Caviar accompagné de blinis et de créme d'lsigny AOP.

Baeri Osciétre
10g - 26 10g - 36
30g-77 30g - 108
50g - 128 50g - 180




PLATS - MAIN COURSES

Croque-Monsieur & la truffe -
Pain de mie, jambon blanc Le Bellocg® sans sel nitrité ajouté, gouda
a la truffe d'été, béchamel & la truffe -

Risotto d la truffe -
Créme au Parmigiano Reggiano et champignons & la truffe d'été,
copeaux de truffe de saison

Burger d’effiloché de boeuf -
Confit d’oignons, sauce moutarde & I'ancienne, salade romaine,
pickles, Beaufort, servi avec des patates douces réties

Rigatoni aux morilles et créme de parmesan

La grande salade César -
Salade romaine, Parmigiano Reggiano, croltons, sauce césar

Poulet jaune -

Gambas -

DESSERTS - SWEETS

Créme brilée aux agrumes -
Pamplemousse, orange, citron -

Pavlova aux fruits exotiques -
Glace artisanale -

Déme cheesecake a la mangue

Gate gourmand -
Café ou thé, assortiment de mini-desserts -

Glaces artisanales -
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