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BRASSERIE

YORA

PLATS

Les arcompagnements sont proposes scpardment

EL BURGER
Secak charolais. cheddar, pickles déchalote, cignon frit

ENTREES |

L'OEUF MAYD YORA 5

SALADE DE TOMATES A UANCIENNE 7
Fleur de sel, huile dolive AOP de Provence,
huacaray et balsamique

TARTARE DE BGEUF AU COUTEAU

Ceberie, citron vort, curcuma © mgnon moge

CEVICHE VEGETALE AUX AGRUMES 7 VOLAILLE MISO
Marin au gingembre, sofa et sésame
CROUSTILLAMNTS DE CREVETTES 12 | MAGRET DE CAHARD

Chevews duange er guacamole Sauce chimichurei

CEVICHE DE SAUMON
Mals choclo, vignons reuges, avocer,
sauce nikkel et oignan frie

CARPACCIO D'ESPADOM I7
Citron vert, frinses, grenades. mais choclo,
sésame et inenthe fraiche

17 | CHOU-FLEUR PARFUME ET FRIT
Bauguet dherbes, réduction de soje,
sexame noir et feuilles darroche

BURRATA DE BUFFLONME
Pain noir Argentin,
pesto de pistache et jeunes posses

SIGNATURE DU CHEF

TIGRE QUI PLEURE 21
Taraki de baruf, fruilles de castelfranco, réduction miso,
tamares eerise, leche del tigre, cempuns cxploif dufl amanila

SALADE OCEANIQUE 20
Turaki de thom, anchois de Collivure, pickics de chow rouge,
haricots verts, mais chovl, salade métisie, poudre de edpres et olives noires

ROULEAUX DE CHEVRE ROTIS AUMIEL 18
Poire confite, noir torrefices ef feuilles de caseelfranco

ACCOMPAGNEMENTS
RIZ A 'ORANGE
LEGUMES DE SAISON AL MISO
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T
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PN HET B EURD TTC

LES FRITES MAISONS

LA CLASSIQUE
A LA CANNELLE

AU CHEDDAR & JALAPENOS
AUX EPICES MEXICAINES

GREMAILLES TAPEES AUX 1001 EPICES
PUREE DE POMME DE TERRE
MESCLUN

SERVICE COMIPPRIS

YORA

LES PLANCHES APEROS

CHARCUTERIES
Selecniern du chef

FROMAGES 17
Fromages de waison

15 MIXTE

LA VEGETARIENHE
Fromeages et Charcuteries

Poicamle, Houmous artichaur,
(Hevaade noire aux figues

.

21

GOUMD]SES

i feans Thomas Schnelder
MALE & Double champion du Monde de Parisserie M
i .

MOUSSE CHOCOLAT NOIR

CREME BRULEE VANILLE 12
Cruinble escan

10 Dans sun rameqein en chocolat

DESSERTS

ILE FLOTTANTE

Créme angliise et amandes

SALADE DE FRUITS DE SAISON 9

Ast rirop Matcha
CAFE GOURMAND 14 CHAMPAGNE GOURMAMD
§ mignardises du chef

SELECTION DE GLACES & SORBETS ARTISANAUX
Gluces : Vunille de bourben de Madagascar, Chocolac moir Sutsse, Pistache

Sarbets : Cierom vert des Amériques, Fralse Senga, Péche de vigne de France
¢ parfum - 2.5/ 2 parfums - 45/ 3 parfums - 7

Coupe dbe champagne et 3 mignardises du chef

MENU DU CHEF 36

J9€ avee 1 verre de vin ou 1 soff

Ceviche végénale aur agrumes CEuf mayonnaise

Magret de camnard, sauce chinmichuri
et grenailles rapdes aux 1001 dpices

Fraases au sicre

Creme bridée vanille dans son ramequin de
chiscolar
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PRIX HET EH EURO TTC - SERVICE COMPIRIS

"\

MENU ENFANT 15

Pour nos princes et princesses de moins de 12 ans

Frives, poulet marine, mayo et ketchup

TRADLUCTION

B ALLENGEHES f—




